-, Griine Woche “

Zu Gast in Berlin: Die drei heimischen Koche (v. 1) Tom Kliewe vom Westfalischen Hof in Beckum, Heiko
Weitenberg vom Landgasthaus Hohen Hagen in Ennigerloh und Josef Willenbrink vom Gasthof Willen-
brink in Lippborg zeigten ihr Konnen bei der ,,Griinen Woche®.

Drel Koche zauber’n X

Beckum (gl) Mit ihrem Thema
,Jetzt geht’s ans Eingemachte”
begeisterten die drei heimischen
Koche Tom Kliewe vom Westfali-
schen Hof in Beckum, Heiko Wei-
tenberg vom Landgasthaus Ho-
hen Hagen in Ennigerloh und Jo-
sef Willenbrink vom Gasthof Wil-
lenbrink in Lippborg das Berliner
Messepublikum.

. Dreimal traten sie auf der Biih-
ne in der NRW-Halle auf und in-
formierten tiber die Herkuntt ih-
rer Produkte und deren Zuberei-
tung. Sie stehen fiir regionale,

saisonale Kiiche. Und was liegt da

¢ -

niher als das zu konserv1eren
was in der Saison im Uberﬁuss
vorhanden ist? Natiirlich ist heute
fast alles ganzjahrig, verfigbar
Doch wer im Winter ans Einge-
machte geht und saisonale Pro-
dukte aus der Region wie Riiben,
Kohl, Apfel und Birnen verwen-
det, brlngt Abwechslung in den
Speiseplan. Und so starkt man re-
gionale Wirtschaftskreislaufe und

schont gleichzeitig Ressourcen, .
.wie es in einer Pressemitteilung

heiBt. Und man habe einen nicht
zu unterschiatzenden Einfluss auf
das Lebensmittelangebot.
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Hintergrund

Die Giste in Berlin freuten éich

{iber folgende Gerichte:

[Jeingekochtes Mett mit Oma
Willenbrinks Gurken und Gur-
ken-Espuma,;

[lgeschmorten Rinderbug mit
Chili-Pflaumensauce und mari-
nierten weiBlen Bohnen;
[1Rote-Beete-Eis auf Gewlrz-

joghurt
Die Organisatoren liefen bei
der  Verabschiedung  bereits

durchblicken, dass das heimische
Trio ihre Hotelzimmer fir ‘den
5. Auftritt bei der IGB 2017 schon
buchen konnte.



