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Gruppenbild mit Miinsterlinder Palme: (v. 1.) Josef Willenbrink, Moderatorin Birgit Keller, Heiko Weiten-
berg und Thomas Kliewe bei der Prasentation auf der Griinen Woche.

Mit ,,Miinstérlﬁnder Palme* die
Messebesucher iiberzeugt

Beckum / Berlin (gl). Das pass-
te nicht nur farblich: Zu ,,Griin-
kohltagen® luden drei Wirte aus
der Region auf der Griinen Woche
uin Berlin ein.

Die Koche Thomas Kliewe (Ho-
tel Westfiilischer Hof, Beckum),
Heiko Weitenberg (Landgasthaus
Hohen Hagen, Ennigerloh) und
Josef Willenbrink (Gasthof Wil-
lenbrink, Lippetal-Lippborg)
brachten dem kulinarisch inte-
ressierten Publikum das klassi-
sche Wintergemiise nahe. Das
Trio leitete seinen Auftritt ein, in-
dem es ,Miinsterlander Palme®
auf dem Speiseplan ankiindigte

und ein Prachtexemplar dieses.

Gewichses zusammen mit einer
stattlichen Wurstkette prominent
auf der Biithne platzierte. An-

i

schlieBend zauberten die Kii-
chenmeister daraus ein formidab-
les Menii, bestehend aus Grin-
kohlcremesuppe mit Miinsterlan-
der SchinkenkloBchen, Griin-
kohleintopf mit Mettwiirstchen,
hausgebackenem Bauernbrot mit
Leberwurst und eingelegter Gur-
ke sowie - westfalischer Quark-
speise mit Pumpernickel als
Nachtisch.

Bei ihrer gleichsam informati-
ven wie unterhaltsamen Bithnen-
show stellten die drei zudem he-
raus, dass Regionalitat und Sai-
sonalitdt klar zum Profil ihrer
Hauser zdhle und dass die ent-
sprechende  Ausrichtung der
Speisekarte hohe Wertschatzung
durch die Giaste erfahre. Dass Es-
sen im Miinsterland ,,Kultur und

Erlebnis” zugleich ist, diirfte das
Publikum sicherlich als Eindruck
mit nach Hause genommen ha-
ben.

Kliewe, Weitenberg und Wil-
lenbrink gehéren ebenso zu den
Gastronomen der Regionalen
Speisekarte: ,So schmeckt das
Miinsterland!®.

Gut 40 weitere Gasthduser mit
rustikaler bis gehobener Kiiche
stehen hinter dieser Initiative und
bieten Kreationen, die garantiert
mit Produkten aus der Region zu-
bereitet werden.

Dabei geben eindeutige Krite-
rien der Aktion ein Profil. Ent-
sprechende Vereinbarungen sind
sowohl von den Gastronomen als
auch von den Produzenten einzu-
halten.



